~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~

MENU A $1580
(EHE— AR TR
(e B E e

AMUSE-BOUCHE

¥ % ¥

1 ENTREE AU CHOIX
EE—ERIR
% % %
1 PLAT AU CHOIX
ER—EER
¥ % ¥

1 DESSERT AU CHOIX
EHRE

¥ % ¥

CAFE OU THE
)17/ 3272S

MENU C $3180

AMUSE-BOUCHE

e % ¥

2 ENTREES AU CHOIX
{ERERTERTR
¥ % ¥
2 PLATS AU CHOIX
ERERE TR
e % ¥

1 DESSERT AU CHOIX
EHRE

A4 % %

CAFE OU THE
)17

ABC ERH SR

MENU B $2380

AMUSE-BOUCHE

¥ % %

2 ENTREES AU CHOIX
BRI AT
e % %
1 PLAT AU CHOIX
EE—EER
¥ % %

1 DESSERT AU CHOIX
EHRE

¥ % %

CAFE OU THE
jIlE322S

SELECTION DU SOMMELIER

RFLITAS ZEEK
BIE

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN

BRUT
NT$880 /££(15 cl)

¥ % %

AN
BOURGOGNE
VOLNAY1ER CRU
2007

PINOT NOIR
GEORGES LIGNIER ET FILS.

NT$880 /££(15 cl)

M ERgCRE B KR ATA RS I— R R
RESAREHNE: F8 NT$,500 e NT$2,500



LES ENTREES FROIDES / /4 Hij=%

VLA BETTERAVE en duo de pommes, aux herbes fraiches, sorbet & la moutarde verte
EH SRR S DR ECT SR
LE HOMARD du Maine, en salade croquante aux saveurs Méditerranéennes (suppl.$980)
SRR DR (LRSS NT$980)

LE VEAU dans un pété crote aux pistaches et cépes, jeunes pousses améres

AR AR
LES ENTREES CHAUDES / 2112

V' LES PETITS POIS en soupe soyeuse a la menthe fraiche accompagné de ravioles fromagéres
BRI SRR
LE MAQUEREAU en fines lamelles sur une tarte croustillante a la tomate épicée
VAU =yt
L'CEUF DE POULE « a la cogue sans coque »,aux champignons et Vin Jaune, jambon ibérique

TR SR R e
LES PLATS / 32

V’ LE RIZ fagon « risotto » aromatisé au safran, couscous de cruciféres aux herbes glacées
AR A G C 8
LES SPAGHETTIS 4 notre fagon, aux palourdes et encomets sautés en persillade
LAtelier =z AF!5
L’AMADAI au primeurs de saison, accompagné d’'une « Bouillabaisse » légérement pimentée
HUA H AR ESRERS
LE BAR cuit en écailles sur le sel avec une vierge de légumes a I'aneth
Qs st il
LE PORC IBERIQUE /a « pluma » caramélisée, aux appétits et brocoletti
AL RLLARE

LA CANETTE et le gras foie en ballottine, cerises mitonnées au gingembre frais et amandes

W RSN AT P IC R Rk R A5

LE BCEUF WAGYU e filet au poivre de Malabar, asperges gratinées au persil simple (suppl.$980)
BONSE A BN RAE ISR (HLEBRESI NT$980)

LE FROMAGE ET LES DESSERTS / #C =] BB

LES FROMAGES sélectionnés par nos soins

TR

LE LITCHI en sorbet, rafraichi de citron vert et framboise, parfum de rose

B EECRE R 2 EEF]

LA MANGUE PERROQUET dans une coque de chocolat opalys crémeux et coeur coulant aux fruits exotiques
TR R T RE AR

LE CHOCOLAT « SENSATION » créme onctueuse au chocolat Guanaja, sorbet au biscuit oreo
JRGATT S IBR KD

' *Plats végétariens
HRE



