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LLEE  JJAAMMBBOONN  ««IIBBEERRIICCOO  DDEE  BBEELLLLOOTTAA»» escorté de pain toasté à la tomate 
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尼尼斯斯沙沙拉拉拌拌檸檸檬檬油油醋醋 .........................................................................................................................................  850         
LLEE  HHOOMMAARRDD  poêlé au curry servi sur sa salade façon "Monte Carlo " 
蒙蒙地地卡卡羅羅式式龍龍蝦蝦沙沙拉拉 .........................................................................................................................................   1280           
LLEESS  NNOOIIXX  DDEE  SSAAIINNTT--JJAACCQQUUEESS juste caramélisées, avec une salade d’endives croquantes 
焦焦化化北北海海道道干干貝貝與與苦苦苣苣沙沙拉拉 ..........................................................................................................................  1280    
LLEE  FFOOIIEE  GGRRAASS de canard au naturel, pain de campagne toasté  
法法式式鴨鴨肝肝凍凍派派 .........................................................................................................................................................  1480    
LL''ŒŒUUFF  DDEE  PPOOUULLEE mollet et friand au caviar impérial et au saumon fumé 
經經典典脆脆皮皮水水波波蛋蛋佐佐煙煙燻燻鮭鮭魚魚與與魚魚子子醬醬 .....................................................................................................      2880            

LLEESS  PPOOIISSSSOONNSS  EETT  LLEESS  VVIIAANNDDEESS  
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  炙炙燒燒生生食食土土魠魠魚魚佐佐紅紅酒酒醋醋醬醬汁汁 ...................................................................................................................       1290           
LLEE  CCAABBIILLLLAAUUDD  rôti servi avec une piperade aux saveurs méridionales  
香香煎煎鱈鱈魚魚襯襯西西班班牙牙燉燉菜菜 ....................................................................................................................................     1380       
LL’’AAMMAADDAAII cuit en écailles dans une nage au yuzu et bulbes de lys 
日日本本鯛鯛魚魚佐佐百百合合柚柚子子清清湯湯 ...............................................................................................................................   112280      

＊＊＊＊＊＊  
    

LLAA  CCAAIILLLLEE  caramélisée au foie gras de canard avec pomme purée 
鵪鵪鶉鶉鑲鑲鴨鴨肝肝佐佐洋洋芋芋泥泥 .........................................................................................................................................               1580      
LLEE  CCOOCCHHOONN  DDEE  LLAAIITT  laqué de miel aux épices, à l’étuvée de chou vert au lard fumé 
焦焦化化烤烤乳乳豬豬佐佐燉燉煮煮甘甘藍藍菜菜 ...............................................................................................................................               1280    
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LL’’OONNGGLLEETT en tartare et ses frites à l’ancienne    
韃韃靼靼生生牛牛肉肉附附酥酥炸炸薯薯條條 ....................................................................................................................................       1680      
LLAA  PPOORRCC la longe façon "Milanaise", avec riquette, tomates cerise et balsamique  
嫩嫩煎煎米米蘭蘭式式豬豬肋肋排排佐佐櫻櫻桃桃蕃蕃茄茄 ....................................................................................................................         1280        
LLAA  CCÔÔTTEE  DDEE  BBŒŒUUFF  Wagyu rôtie aux herbes avec ces légumes mijotées dans leurs jus  
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